
Dégustation
Robe or-vert cristalline.

AAvec un nez délicat au premier abord, légèrement 
minéral, rappelant le silex, ce bergerac développe des 
notes d'agrumes et de fruits exotiques après aération. 
Ses flaveurs sont amples et légèrement épicées, 
ouvrant sur des arômes de vanilles et de noisettes 
grillées. L'ensemble est structuré, d'une belle intensité 
et persistant en bouche.

 Informations
Producteurs de vins bio et biodynamique. 

LeLe domaine est situé au sein des côteaux de la Rive 
Gauche de la Dordogne sur une colline enclavée entre 
deux petites vallées. Le parcellaire comporte 12 
parcelles en production sur 14.5Ha des 30Ha du 
domaine.

Produit.................................................................Vin blanc
Origine....... France, Sud-Ouest, Dordogne Bergerac
Appellation d’origine.....................................Bergerac Sec
Désignation.....Appelation d’origine contrôlée (AOC)
Producteur............................................  Château Cluzeau
Cépages....... Sémillon, Muscadelle, Sauvignon blanc
Millésime......................................................................Millésime......................................................................2019
Degré d’alcool..............................................................13,5%
Sucre résiduel........................................................<1,2 g/L
Format......................................................................750 mL
Contenant.......................................................Verre coloré 

Prix de Vente............................................................21,80 $
Code SAQ...........................................................#12115438

Château Cluzeau - Bergerac Sec


