
Dégustation
Robe jaune paille clair et brillant, bulles fines et 
constantes. 
AuAu nez s’expriment pommes et agrumes ainsi que des 
notes de fleurs blanches et massepain. En bouche, il est 
frais et fruité, avec une attaque douce, une 
effervescence enveloppante et un équilibre agréable. 
Idéal à l’apéritif, ou en accompagnement des fruits de 
mer, viandes blanches, charcuteries ou produits fumés. 

 Informations
La bodega Paco & Lola s’associe avec Castell Sant 
Antoni, producteur de Cava, pour nous livrer un vin 
mousseux alliant qualité et modernité. 
N’uN’utilisant que des cépages natifs de la région viticole 
de Penedés (Catalogne) et une intervention minimale 
et raisonnée sur le processus de vinification. Le 
dégorgeage est réalisé à la main et l’élevage est d’une 
durée minimale de 9 mois. 

Produit.................................. .......................Vin mousseux
Origine.........................Espagne, Sant Sadurni d’Anoia
Appellation d’origine.....................................................Cava
Désignation.......................Denominacion de Origen (DO)
Producteur.......................................................Paco & Lola
Cépage.............................Xarel-lo, Macabeo, Parellada
DegDegré d’alcool..............................................................11,5%
Sucre résiduel...........................................................6,2 g/L
Format......................................................................750 mL
Contenant.......................................................Verre coloré 

Prix de Vente............................................................20,60 $
Code SAQ...........................................................#13483911

LOLA — CAVA BRUT PAR PACO & LOLA


