
 Informations

Terroir : granitique léger

Age moyen de la vigne : 50 ans

VViticulture : Vignes suivies en lutte raisonnée, 
restriction maximale des traitements en fonction de 
la météo, engrais minéraux bannis. Enherbement ou 
le labour des vignes sur une bonne partie de la 
surface.

VVinification : Vendanges manuelle, avec un tri 
minutieux des raisins, pour ne garder que les 
meilleurs. Vinification Beaujolaise traditionnelle semi 
carbonique avec grillage pour le marc afin d’extraire 
un maximum de couleur et de tannins. Les vins vont 
cuver 8 à 10 jours avec maîtrise des températures. La 
moitié du vin est passé e en fût de chêne pendant 3 
moismois pour arrondir les tannins, puis le vin est 
assemblé 

Produit.................................................................Vin rouge
Origine................................................France, Beaujolais
Appellation d’origine...............................................Morgon
Désignation..................................................................AOC
Producteur....................Domaine Lathuilière-Gravallon
Cépage..........................................................Gamay 100%
Millésime......................................................................Millésime......................................................................2021
Degré d’alcool................................................................13%
Sucre résiduel...........................................................1,8 g/L
Format......................................................................750 mL
Contenant.......................................................Verre coloré 

Prix de Vente............................................................21,65 $
Code SAQ...........................................................#12133994
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