
Dégustation
Le cava Mar Salada arbore une robe pâle aux reflets 
dorés et verts, ainsi que des bulles délicates. 
Le nez évoque des notes végétales de sous-bois et de 
laurier, accompagnant une dominante d’agrumes ainsi 
qu’une finition d’orange et de caramel. 
EnEn bouche il présente une grande fraîcheur, et une fine 
effervescence. L’ensemble a de la rondeur et de 
l’élégance, rappelant la douceur des fruits et de 
l’amande blanche. 

 Informations
UUtilisant uniquement des cépages natifs du Penedès, la 
jeune bodega I Tant s’attache à cultiver ses vignes dans 
le respect de la faune et de la flore de ses terres, avec 
une gestion raisonnée et durable. Un travail individuel, 
manuel de chaque vigne et une vinification aussi 
soignée que moderne assure la qualité de ce cava. 

Produit.........................................................Vin mousseux
Origine............................................Espagne, Catalogne
Appellation d’origine.............................................Penedès
Désignation.......................Denominacion de Origen (DO)
Producteur...................................................................I Tant
Cépage.............. Xarel-lo 60%, Macabeo 20%, Parellada 20%
Millésime......................................................................Millésime...................................................................... N/D
Degré d’alcool.............................................................11,5%
Sucre résiduel...........................................................2,6 g/L
Format......................................................................750 mL
Contenant.......................................................Verre coloré 

Prix de Vente............................................................16,80 $
Code SAQ...........................................................#13497845

MAR SALADA — CAVA BRUT


