
Dégustation
RobeRobe pâle, jaune, aux teintes de vert. Le nez exhibe un 
caractère végétal, avec des senteurs de menthe fraîche 
et de bourgeons de cassis, ainsi qu'une fraicheur 
d'agrumes sur des notes minérales propres à 
l’appelletion rappelant la pierre à fusil. Ses flaveurs 
évoquent la lime, l'asperge et le buis. Sa finale est 
persistante, clôturant une bouche tout en souplesse.

 Informations
LeLe Domaine de Riaux est un vignoble cultivé par la 
famille Jeannot depuis plus de 200 ans. Accôté à la 
butte Saint-Adelain dans le Centre-Loir, le vignoble se 
caractérise par 70 % de terroir silex, 20 % de marnes 
kimméridgiennes et 10 % de calcaires. Un ensemble 
salué par de nombreuses médailles et récompenses!

Produit.................................................................Vin blanc
Origine.........France, Vallée de la Loire, Centre Loire
Appellation d’origine......................................Pouilly-Fumé
Désignation......Appellation d’Origine Controllée/Protégée (AOC/AOP)
Producteur.................................Bertrand Jeannot & Fils
Cépage...................................................Sauvignon blanc
Millésime......................................................................Millésime......................................................................2020
Degré d’alcool................................................................13%
Sucre résiduel...........................................................1,4 g/L
Format......................................................................750 mL
Contenant.......................................................Verre coloré 

Prix de Vente............................................................26,00 $
Code SAQ...........................................................#12210945

DOMAINE DE RIAUX — POUILLY-FUMÉ


