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JURANCON

INFLUENCE — JURANCON SEC

Produit.......c..ooveeiiiiiiiiiiiciece e Vin blanc
Origine........ France, Sud-Ouest, Pyrénées/Gascogne
Appellation dorigine...............ccccooeveviiiiin.. Jurancon Sec
DESignation.......cc..coovviiiiiiiiiieiice e AOP
Producteur......c..ccooovieiiiiiiee e Cave de Gan
Cépage.......coovviiiiiiiiiiicii, Gros manseng 100%
Mill6Sime. ... 2021
Degré d'alcool...........c.oocoooiiiiiiii 13%
Sucre résiduel........cooooiiii 3 g/L
FOrmMat. ..o, 750 mL
CoNtenant........cc.ocecvvieeiiieiiiecee e Verre coloré
Prix de Vente. ..o, 16,20 $
Code SAQ......cooiooiiii e #14397301

Informations

Pressurage  doux, débourbage, maitrise  des
températures de fermentation. Elevage 3 a 6 mois sur
lies fines, puis, comme en Champagne, assemblage des
vins produits sur différents terroirs pour obtenir un vin
trés équilibré, et une cuvée de qualité constante et
élevée.

Dégustation
ROBE : Or pale, brillante.

NEZ : Franc et plaisant. On y découvre 2 la fois la
fraicheur et la finesse, des arébmes de fruits frais, de
fougére, de genét.

BOUCHE : Tres structurée. Attaque franche, onctueuse
et vive développement des arbmes et de la rondeur du
vin qui envahit la bouche. Finale persistante. C'est un
vin charnu avec beaucoup d'équilibre et de seve.
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